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Reportaje | Concello y hornos solicitaran una denominacién de origen

O Porrifio quiere proteger su pan

Los productores de las tipicas bollas, una
tradicion que nacié como industria de
suministro a tropas de Napoledn, buscan la
misma distincion que logré el pan de Cea

Alvaro Penas

O PORRINO
m Tiene fama y prestigio, mis
alla de los limites geograficos
del municipio que lo vio nacer.
Pero también amenazas, que
vienen motivadas en unos ca-
sos por la modernizacion de
los sistemas de produccién y,
en otros, por la complejidad
de su elaboracién. Con el fin
de preservar los elementos
tradicionales que caracte-
rizan al «pan do Porrifio»,
algunos guardados con celo,
el Concello y catorce pana-
derias de la villa van a iniciar
el proceso para lograr una
denominacién de origen que
ampare al tipico producto.

El concejal de Comercio,
Ivin Vaqueiro, adelant6 ayer
que mantendr4 una reunién el
13 de enero con los panaderos
de la localidad que atn ela-
boran de forma artesanal las
populares bollas y barras con
el fin de definir una estrategia
para lograr la denominacién,
que dard mis valor al cono-
cido pan. Todos tienen en
mente el precedente de la

distincién lograda el afio pa-
sado por el «pan de Cea», que

ya cuenta con indicacion geo-
grifica protegida. El proceso

en este caso se dilaté durante

seis afios, pero ha permitido

al final equiparar sistemas y

calidades para el «otro» pan

«famoso» de Galicia.

Las denominaciones de
origen protegidas y las in-
dicaciones geogrificas estin
reguladas por la UE. En la
concesién interviene tam-
bién la Conselleria de Politica
Agroalimentaria de la Xunta,
que gestiona la propuesta.

Tanto como las sabrosas
bollas, la historia del pan po-
rrifiés tiene mucha «migay.
Segin varios estudios, el pri-
mer panadero de O Porrifio
era conocido como Represas
e instal6 un horno en el cami-
no que ascendia al barrio de
Aloques en torno a 1788. M4s
de 20 afios estuvo Represas
al frente de la primera pa-
naderia de la villa, hasta que
fue ocupada en 1809 por las
tropas de Napoledn bajo el
mando de Dupont. A partir

de entonces, las panaderias
se dedicaron a 1a elaboraci6n
de «pan de municién», que es
como se conocia al producto
destinado a las tropas en la
antigua provincia de Tui.
Después comenzaron a sur-
gir mas hornos, muchos situa-
dos en la zona de Aloques, a
la que se conocié como «la
gran tahona». También en
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Algunas panaderias, como Argibay, usan ain horno de lefia

otros barrios, como es el caso
de la panaderia Argibay, hoy
en la calle Domingo Bueno, y
con 130 afios de historia. Atin
sigue cocinando el pan en un
auténtico horno de lefia. Ya
va por su cuarta generacién.
El negocio lo mantiene José
Antonio Rodriguez Argibay,
que también defiende la pro-
puesta de la denominacién.




